
REGIÓN Paraje Altamira, Valle de Uco, Mendoza

100% MalbecVARIETALES

ManualMÉTODO DE COSECHA

ALCOHOL    14,5 %
ACIDEZ        5,5 g/l

ANALÍTICA

1.150 m.s.n.m. (promedio)ELEVACIÓN

Preparaciones asadas, rostizadas o ahumadas, 
especiadas o picantes; carnes rojas o de cerdo; 
quesos duros y ahumados; vegetales y hongos asados.

MARIDAJE

Racimos cuidadosamente seleccionados. Maceración 
en frío por 3 días. Fermentación en huevos de concre-
to. Maceración extendida por 30 días.

VINIFICACIÓN

En barricas de roble francés nuevas durante 14 meses.CRIANZA

Un Malbec de gran carácter y concentración que ofrece 
aromas y sabores a moras, arándanos, aceitunas negras 
y regaliz. Posee taninos finos, compactos, de textura 
cremosa y extremadamente largos. Es un vino intenso y 
profundo, de cuerpo amplio y con gran capacidad de 
guarda.

NOTAS DE CATA
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